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Ihr Küchenfachmarkt in Coswig

®

Superfrische mit BioFresh-Technologie
Frische Lebensmittel halten alle Vitamine, 
Mineralstoffe und Sporenelemente bereit, 
die der Körper täglich benötigt. Wichtig ist 
nicht nur der marktfrische Einkauf, sondern 
auch die optimale Lagerung zu Hause. Für 
die moderne Fitness-Küche, sind Frische, 
Vitaminreichtum und Abwechslung die bes-
ten Rezepte. Je frischer die Lebensmittel, 
desto wertvoller sind diese für eine gesun-
de Ernährung. Dafür wurde die zusätzliche 
Klimazone BioFresh entwickelt, in der viele 
Lebensmittel deutlich länger frisch bleiben, 
als im herkömmlichen Kühlteil.

Prospekt 
2014 

Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag 
9.30–19.00 Uhr

Sonnabend 
9.00–14.00 Uhr

www.kueche-aktiv-coswig.de

Lebensmittel bis zu 3 x länger frisch
Kühlschränke mit einem 0° C Kühl-Teil 
(BioFresh-Technologie), halten sich Le-
bensmittel 3 x länger. Für eine längere Halt-
barkeit sind sowohl Temperatur als auch 
Luftfeuchtigkeit entscheidend. Die Geräte 
bieten je eine Zone nahe 0° C mit niedriger 
Luftfeuchtigkeit (DrySafe) für die optimale 
Lagerung von Fisch und Fleisch, sowie eine 
Zone nahe 0° C mit hoher Luftfeuchtigkeit 
(HydroSafe) für Obst, Salat und Gemüse. 
Die gesunden Vitamine, die delikaten Aro-
men und das appetitliche Aussehen, blei-
ben dreimal so lange erhalten. So bleiben 
beispielsweise bei einer Temperatur von 
knapp über 0° C bei niedriger Luftfeuchtig-
keit, Fisch bis zu 2 Tage oder Fleisch, bis 
zu 6 Tage länger frisch. Für Frischkäse oder 
Jogurt, vervierfacht sich die Lagerdauer.  

auch Milchprodukte können superlange 
frisch aufbewahrt werden. Für die Erhal-
tung der wertvollen Vitamine und des fri-
schen Geschmacks bei Obst und Gemüse 
und für die langfristige Lagerung ist die Hy-
droSafe-Klimazone mit hoher Luftfeuchtig-
keit und Temperaturen von knapp über 0° 
C, perfekt. Für Karotten oder Äpfel bedeutet 
das zum Beispiel eine Haltbarkeit von bis zu 
80 Tagen.  Je nach Modell können ein oder 
zwei Fächer je nach Bedarf, als Dry- oder 
HydroSafe eingestellt werden.

Unser Juniangebot  
für eine gesunde Ernährung:
0° C Frischekühlschrank  
ohne Mehrpreis in einer geplanten 
Küche ab 3.500 €
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Expertentipp – vom Fachmann empfohlen
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